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Page d’accueil :

Cette page regroupe |I'ensemble
des fonctions du logiciel,
notamment :

- Cuverie : Pour accéder a la liste
des cuves, visualiser les quantités
et lots en stock.

- Suivi FA : Pour l'enregistrement
du suivi de la fermentation
alcoolique des cuves

- Opérations et Suivis : Pour
enregistrer les opérations sur les
cuves et retrouver ces données
sous forme de synthéses

Liste de la cuverie :

Les volumes contenus dans les
cuves sont visualisés en couleur,
en fonction du type de vin.

Le type de vin est une
caractéristique qui est affinée au
fur et a mesure de I'élaboration du
produit et en fonction de la gamme
du produit.

Le suivi de fermentation
alcoolique :

Tous les enregistrements (densité,
température, objectif de
température, durée de
remontage...) peuvent étre
représentés graphiquement pour
chacune des cuves
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Type danalyze |Analyse dumolt o

[ Préparer fEnregistrer l ’ Consulter }

T oL R_05_1 ~
Groupe o

histigre Emploi

Enrsgistrer une nouvells analyse

Date 03702007 ~] e | Ed|
Memo - analyse N3 du 030 072007

| Commentaire

Reprendre une analyse en cours

Températurs

o Densité (4 20°C)
> hl o Acidité tat. (g H25044.) 5
- & pH 3
v Es | Acidke malioue @il 2
g o cide malique (git)
VRS o =02 tofal (molL) 18
mpression définuettes
[e{}:mouter ”:Emever ] ’ & Imprimer
i | Ed
I & Imprimer ] [ Préparer l [ Qf Valider l

Opérateur [ Eouipe had

Date ]uam 072007 LI Heure |11 24:48 Pressurage n°4

Cuve ][ Pressair ] e

Pressoir |Prest 2,

Matériel M |BAC100L = BAC100L
B [ =] db Ajouter

Résultat

Volume exdraft (hi)

,—LI DESTINATION Volume extrat (bl
30

we [ m 3

T vl Dispa thly: 70,000 L
| =] [Mouvesu
Cuve Stock (hl) | Sortie () Traitements songenisre
[ovES ] 0000 200000 r |

Cv.ES 400,000 400,000
CV_R_1 0,000 0,000 .
cv_R3 0,000 0,000
FR p e Fraction n®  Yalume Id. Lot | Cuve  Commentaiis | Traitement I

1 Cm B_OB.1 cv__ 01

2 70 B_05 2 cv_ 02

7 a0 R_0B_Z cv_ 03

‘= Mouvements de vin

Date |03M0/2007 = | Heurs: |11:30:02 Irtitulé mowvement : Bl

B[] vers une seule cuve

Résumé

I LI wers plusieurs cuves ]

PROVENANCE ‘= Destination
— NMethode de transfert
e fos - v _ : 200,000 1 sorts de la cuve CV_E 3
Remplir succ: it =
= ld Lot en cours d'affectation RJBJI
Fitres z i =
Groupe I e e ||
Vol. a déplacer [200,000 hi o 4 Cuve(s) de decti =l jev_03 -
test_08

. _ Id. Lot
oté perdue hi | & [z N o 9 ltest_0a
Lie il f S Vol affec ,Eﬂ’“—‘”‘—ﬁ et
i = F2006_34 L2750 o
Cuve lie i 1 Maliers test_03

F206_82 2,250 ftest 02
Commertaire perte et lie £t i =] !
cv_ 03 00,000 ltest 05
test 04
04 25 500 - 2]
= - | Ei test_05

200,000
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Les analyses et déqustations :

Ces fiches permettent de définir les
critéres a observer sur une ou
plusieurs cuves et de les
enregistrer avec un commentaire.

Elles permettent également
I’édition d’étiquettes a coller sur les
échantillons (analyses en
laboratoire), ou des feuilles de
dégustation

Le pressurage :

Le logiciel permet d’enregistrer des
pressurages d’une réception
stockée en cuve, ou directement
envoyée dans un pressoir.
L'utilisateur définit autant de
sorties (fractions) du pressoir que
nécessaire

Les mouvements :

Lors de la sélection d’un volume a
déplacer, le logiciel présente au fur
et a mesure des affectations, les
cuves les plus appropriées a
recevoir le volume a transférer (ici
en vert)




2= Interventions

Téche n® ;72 [ @ Reprendre l [ J Mouvesu J
Date [oanozaor  +| Heure [[12857  Fariie [RATEVENTS = A ”BB
wemo | B [ENZYMAGE = -& E
- = Cuve |Ploduit ‘ U_mlé‘ Ciose Th. iDost
Sélection . CYER  AR2000 o0 3
| B[] - s
CVES cv ES  AR2000 g 3000 3
CVES BAC20L : ;
£ YRS R 2000 3p00 3
VRS RS AR g 0
Groupe -
Lot I -:I E Procuits
Emploi - : .
Produit Dose | Unite |
Matiete: El 4R 2000 3000 g
< Hoos h
| Cwe | Emplol | Stockih | &
CVEA  ELEVAGE 0000 -
CV_E 2  ELEVAGE ‘0,000 EI Operateurs
L4 DRee. 2 Chet déouipe [Bernard -
CVE4  ELEVAGE 0000 g m) 3
o ELEWAGE 400,000 Bernard
CVES  ELEVAGE 0000 I %] Prapnier } I P vatider }
v E7  ELEVAGE 0000
&

cuve .
ruﬁcv;_a = E woir j Simulstion Assemblage

CV_E_3 |

[ & woime

l g5k Regages l 34 Retour }

Commencée l= 064 0/2006

Compostion de cuve

loi ELEWAGE
b
Matigre Biétan
Capacile 500,00 bl
En stock 200,00 hi
Libre 300,00 hi
d Lot
R_0B-1
Mill=itme:
Couleur
Etat Sanitaire
Qualité

\_! 3,653 Cab Franc B 24,39 Cab Sau 169,512 Merlot [ 2,439 Malbec |
= =

£VD assemblage
“ Comparaisons: H &Impnmsr ]

Composition de la cuve CY_E_3 e IS

Cuve |Stack |§ B
MZDU,M;%GE _24_,39 it |
Cv_E_5400,00 0, 56,84 4214 005
cv_R_1|000 100,00
cv_R_a|0,00 :mu,un |
Cw R 5|198,01 497 0985 6467 |

13659 Cab Franc (124,39 Cab Sau 169,512 Merlot [ 2,439 Malbec

. — YT hl

VRS ———f— [
VES ———f e w _

Azzemblage obtenu

02,471 Cab Franc [ 44 207 Cab Sau 052,733 Merlat [ 0,453 Malbec

Les interventions :

Toutes les interventions avec ou
sans incorporation de produit sont
enregistrées. Il existe une
fonctionnalité de saisie semi-
automatique qui permet d’accélérer
les saisies.

La composition de la cuve :

Il est possible a tout moment de
consulter la composition d'une cuve
sous forme d’un diagramme
circulaire.

Les diagrammes montrent les
proportions de cépages ou la
représentation d’une parcelle dans
la cuve.

La simulation d’assemblage :

Avant d’enregistrer un transfert, il
est possible de visualiser la
nouvelle composition de
I'assemblage des cuves en faisant
varier les volumes a déplacer.




Période du |2506/2007 | au [16810/2007 *

RACCOURCI

( &) compasition ) Destination

Infos cuve

Cuve w  Capacité 147 En stock 147

= Bn2
(3] (we101) Le 310802007 4 21:50:37 : Apport de: 2 bl de "D 04"

.- Réception de raisin N30 du 1200842007 : 500 kg sur S00 kg livrés (4 hi)

- Réception de raisin N"29 du 12/08/2007 : 1500 kg sur 1500 kg liveés (12 i)

- Réception de raisin N"28 du 120082007 : 3000 kg sur 3000 kg livrés (24 hi)

- Réception de raisin N"27 du 120082007 : 2500 kg sur 2500 kg liveés (20 hi)
~Réception de raizin N°26 du 1200952007 : 4500 kg sur 4500 kg livrés (36 hi)
~Réception de raizin N°25 du 12/09/2007 : 3000 kg sur 3000 kg livrés (24 hi)

(=1 (95 Le 170002007 & 21:23:24 ; Apport de 48 hl de "D 03"
.- Réception de raisin N6 du 070372007 : 3000 kg sur 3000 ky liveés (24 hi)
Réception de raisin N™15 du 07N3(2007 : 2000 kg sur 2000 ky iveés (16 ki)
L. Récseption d raisin N*14 du 070942007 - 2000 kg sur 2000 kg livrés (16 hi)
" Réception de raisin N™13 du 07082007 : 3000 kg sur 3000 kg livrés (B4 hi)
= (M*87) Le 16MI72007 & 21:08:04 : Apport de 97 hl de "D 05"
= (M*86) Le 13M09/2007 4 21:06:09 : Apport de 76 hl de "D 37"
= Saignée M1 du 11/09/2007 & 20:54:45 de 7 hl en provenance de "D 03"
Réception de raizin N™6 du 07/09/2007 : 3000 kg sur 3000 ke liveés (24 hi)
Réception de raizin N™5 du 070952007 © 2000 kg sur 2000 kg liveés (16 ki)
Réception de raisin N*14 du 070972007 : 2000 kg sur 2000 kg liveés (16 hi)
Réception de raisin N™13 du 07/03/2007 : 8000 kg sur 8000 kg livrés (B4 ki)
= Baignee MN°10du 18/09/2007 & 20:54.03 de 16 hl en provenance de "D 05"
" Réception de raisin N™1 7 du 08/09/2007 : 15000 kg sur 15000 kg livrés (120 hi)
= Saignée MN°9 du 19/09/2007 & 20:53:20 de 2 hl en provenance de "0 11"
Réception de raizin M™11 du D4/09/2007 : 500 kg sur 500 kg livrés (4 hl)
Réception de raizin M™10 du 04/09/2007 : 7700 kg zur 7700 kg liveés (51,59 hi)
Réception de raizin N9 du 040952007 ; 4300 kg sur 4800 kg livrés (38,40 hi)
= Saignée N8 du 07082007 & 20:51:52 de 6 hl en provenance de "D 02"
* Réception de raisin N°5 du 0109/2007 - 2000 kg sur 2000 kg livrés (16 by
Réception de raisin N4 du 01.09/2007 : 3000 kg sur 3000 kg liveés (24 hi)

Le suivi des mouvements :

Cette fonction permet de retracer
tous les mouvements et opérations
enregistrées sur une cuve.

En double-cliquant sur une ligne, la
tragabilité de I'élément choisi est a
son tour affiché.

CHATEAU PELAY

Description de fa coave

Capacité (hl: 300 Emplai : RECEPTION emplacement Chal reception

Stock (hi) : 9,76 Matiére : Inox couloir &
Libre (hi1: 238 Commentaire ;.

S

Logiciel en démonstration 0340/2007 14:18:0

Cuve:CV_R_1/ld. Lot: Pas de lot

] Durée remontage
-m Densté

= Dbjectif

= T hilieu

= T% Haut

= T"Bas

= Delestage

Suivi de F.A.

264 012006 041112006

Récept; ateriel utilize ;
Opérateurs | Boh (Chef d'éguipe), Saisonnier 1, Saizonnier 3
Météo Beautemps Type benne bascule Couleur 1
Etat sanitaire 1 Praopreté 1 Tri non
Ecrappags oui Foulage oui
Parcelles récotées  |Dossier Raccourci Cépace Surface e Prict. Surf. ekt ha
PELAY 64 MazsPhe ML [Merlot 0,59 3000 70 175,38
PELAY 65 Wass Bas MUMerlot 05 3000 Eil 7500
é é 6000 F773,53
Trattemerts sur la benne | Catéoorie [ Intrart [até [ T dustification |
Sultitage: |s02 |zo7 g [ajout de 502 & la remorgue |
Réception n°4 du 02072007 17:50:36 - 12500 kg Matériel ilizé :
Opérateurs ; Bob (Chet d'équipe), Saisannier 1, Saisonnier 3
Météo Beautemps Type benne bascule Couleur 1
Etst sanitaire 1 Proprete 1 Tti non
Egrappage non Foulage non
Parcelles récoliées Raccourci Cépage Suriace GIE pret. Surd, Fct ha
PELAY 30 Sahle P ML [Merlot 0,94 5000 50 7928 11
‘F‘ELA‘T’ 32 ChIableRteherlot 0,57 6500 100 7440 47
12500 766683
Trafements sur labenne [ Catéworie [ Iotrant [ Gt 4. [ Justificetion ]
Sulfitage |50z [431.25 g JAjout de 502 & 1a remorgue |
Réception n°3 du 02/072007 17:48:06 - 3900 kg atériel utilisé :
Opérateurs: Bob (Chet d'éguipe), Saisonnier 1, Saizonnier 3
Météo Beau temps Type benne bascule Couleur 2
Etat sanitaire 1 Propreté 2 Tri oui
Edrappage oul Foulage oui
Parcelles récotées  |Dossier Raccourci Cepage Surface e Prot. Surd, ot ha
PELAY 14 Maison ML Pl{Merlot 1,39 5000 50 7380,61
PELAY 15 Maison ML Uihderlot 0,54 3900 100 7105,11
é é 5300 725730

Tratemerts sur la benne | Catégorie | Intrant | Qe \ 1., | Justification
Sulfitage |soz [307 04 g [tratement soutre remargue

La fiche de cuve :

Ce rapport imprimable retrace
I'historique complet de la cuve.

Entierement paramétrable,
I'utilisateur y retrouve les
informations de son choix, de la
réception a la mise en bouteille,
avec le graphique de suivi FA




